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RESUMO

Com o objetivo de avaliar perdas de peso de fradgaorte no pré-abate, 30 aviarios
de produtores integrados, com média de 14.000 deanfgram utilizados. Pesagens foram
realizadas em quatro diferentes etapas. A pesagemricheira etapa deu-se logo apos a
retirada da racdo; a da segunda, no carregamestéralgos; a da terceira, na chegada ao
abatedouro (final do transporte) e a da quartaperaura (abatedouro). Perdas de peso
ocorreram em todos 0s grupos e em todas as etapabate. Entre 0s grupos, a maior
perda, atribuida a escala de abate adotada e &ranoma no carregamento e transporte, foi
registrada no grupo 2 de produtores integradoseka# etapas, a maior perda registrada foi
no setor de espera do abatedouro, como resultaddemaeratura nos horarios de
carregamento e transporte. Concluiu-se, tambémageducao do tempo de jejum contribuiu
para a reducdo de perdas nas etapas de retiradgatna carregamento e espera para abate.
Ganhos financeiros num programa de reducdo do temep@gejum foram estimados em
R$214.500,00 (US$98.939,11) por més ou R$2.57400QQS$1.187.269,00) por ano.

Palavras-chave estresse térmico, jejum, pontos criticos, trartepo

ABSTRACT

Broilers weigh loss on pre-slaughtering phase heenbkevaluated on 30 integrated
producer premises with an average of 14,000 bmoilBroilers weigh was taken in four
different phases of the production cycle. The fagst of measures was recorded soon after
food has been withdrawn; the second set was redangen loading time; the third upon
arrival at the slaughtering plant and fourth by Haaging time. Weigh loss occurred in all
groups and all pre-slaughtering phases. Among @grduigher loss, attributed to slaughtering
schedule and temperature during loading and tratetpm, were registered for group 2 of
integrated producers. Among pre-slaughtering phasegor losses were observed by the

waiting time in the slaughtering plant, as a laesuit of loading and transportation



temperature. It has also been concluded that shameslaughtering fast time contributed to
weigh loss reduction upon food withdrawn, loadimgl avaiting time for slaughtering. Net
profit over a specified pre-slaughtering fast timmeduction has been estimated in
US$98,939.11 per month or US$1,187,269.00 per year.
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INTRODUCAO

Analisadas as empresas agroindustriais, seja do plenvista interno quanto ao uso
de tecnologia, estrutura e objetivos, contextotigoli social e econbémico, é que se pode
constatar a sua complexidade. E essa complexididda a escassez de recursos gerada pela
competicdo entre 0s concorrentes, que exige pasicientos, estratégias e respostas
adequadas, capazes de assegurar sobrevivénciangos|periodos de tempo (BATALHA,
2003).

No concorrido mercado de produtos alimenticiosalidade dos produtos deixou de
ser uma vantagem competitiva e se tornou requisitdamental para a comercializacdo dos
produtos. Isso tem levado as industrias a exigitmalto padrdo de qualidade no que
produzem. Assim, o cenario atual, onde a abertarandrcado gera alta concorréncia, nao
bastam altos indices de produtividade, mas, tamla¢emcdo as estratégias direcionadas a
busca de qualidade (ABREU, 2002).

A escala de producdo que caracteriza a industrisadgos faz com que pequenas
perdas em qualquer seguimento do processo sejano rsignificativas, ainda mais se
estiverem atreladas a qualidade do produto final.

Praticas adequadas ao manejo, sanidade das avemanaseio de alimentos pré-
industrializados séo requisitos que garantem amndiigdio de perdas hidricas, menor estresse
das aves, reducdo de arranhdes e escoriacfes seqientemente, melhor qualidade e

integridade do alimento, com vistas a um produ®satisfaca o consumidor final.

Para a producédo de carne de excelente qualidadendg;des dos frangos de corte
devem ser levadas em consideracdo, no momentoate, g que diversos fatores do pré e
poOs-abates estdo envolvidos na qualidade finakilkag&o de jejum pré-abate € uma pratica

rotineira na industria avicola que tem por objetiminuir a contaminacao no abatedouro e



melhorar a eficiéncia da produgcdo. Em condicbesnamsr de abate e processamento, a
retirada da racdo é feita de seis a oito horasatdeapanha das aves, o que resulta num
tempo total de jejum de oito a 12 horas, suficigrai@ esvaziar o intestino (BRANCO, 2004).

Fases da producédo, como a captura dos frangosrige dorante a retirada do lote
para o abate, ainda permanece distante da autojregite € um ponto critico importante.
No Brasil, as empresas de corte realizam a cagasaves manualmente, e a apanha, de um
modo geral, é realizada por uma equipe de 12 &4<ops (LEANDRO et al., 2000).

Carcacas e carnes de boa qualidade sdo muito dspesddo manejo das aves
durante a captura e transporte ao abatedouro, loeno cda alimentacdo do ultimo dia.
Aspectos importantes como retirada da racao, jejluminosidade, captura das aves,
transporte, tempo de espera e retirada para penduraria devem ser observados. Além das
consideracbes de horarios da operacdo e temperangases momentos, um bom
planejamento € muito importante para avaliacdo al®os criticos no pré-abate e para a
adocdo de préticas eficazes que possibilitem darahd um bom aproveitamento e

rendimento de carcaca.

Outro problema enfrentado nas empresas é a perg@stedurante o transporte,
desde as granjas até o frigorifico. A programagi®o atividades durante o pré-abate, como
verificagdo de fontes de agua, higiene, segurahgeertar, manejo, transporte, apanha e
processamento das carcacas, resulta em reduca®rda ge peso. Esta perda quando
resultante somente do esvaziamento do conteudstimabé normal e auxilia na reducéo de
contaminagdo durante o abate, mas se esta perdaidora de desidratacédo e do uso de
reservas corporais pela ave, isto afeta diretameemnpealidade do produto final e o aspecto

financeiro do produtor e industria.

O objetivo deste estudo foi analisar as perdas el® mue ocorrem nas fases
compreendidas entre o produtor de frangos de eoaebate, relacionadas com o inicio do
jejum, o carregamento, o transporte e a pendurdraiogos e apresentar uma proposta para a
reducdo dessas perdas. Buscou-se, ainda, apomntas pwiticos a serem melhorados para a
reducdo de perda de peso e aprimoramento da tagidt sistema que envolve a area

econdmica, a técnica e a administrativa.



MATERIAL E METODOS

O estudo foi realizado em uma empresa integraderfaathigos de corte da Regido
da Grande Dourados, no Estado do Mato Grosso dm8uyderiodo de fevereiro a agosto de
2005. Determinado em razao da populacdo priméariavds da integracdo que era de seis
milhdes de frangos no més de fevereiro de 2005¢lmehmento experimental levou em
consideracdo o numero de 265 produtores. Dentse 8[® foram escolhidos ao acaso e
divididos em grupos, enquanto a coleta de dadas reallizada em quatro etapas, segundo
parametros previamente estabelecidos. Com base momecida pela empresa que levou em
conta as semelhanca entre as granjas em termasmnde galpdes e metragem, linhagem
e sexo dos frangos, alimentacédo, equipes de apadlategrados foram divididos em quatro
grupos de acordo com o tempo de transporte daagedéja industria, assim estabelecido:
Grupo 1 — 15 a 55 minutos, oito produtores; Grupe @ a 75 minutos, oito produtores;
Grupo 3 — 80 a 100 minutos, nove produtores; Grdipe 105 minutos e acima, cinco

produtores.

Os frangos eram todos da linhagem Ross 308, conesdantre 43 a 47 dias,
machos, com peso vivo entre 2,8 e 3,4 kg, criados agiarios-padrao de 100m de
comprimento por 12m de largura. Cada galpdo alaigasn média, 14.000 mil frangos. A
retirada de racdo, carregamento, transporte e perdbs frangos na noria do frigorifico

foram as etapas previamente estabelecidas pargrguaestudado.

Com sete dias de antecedéncia, os produtores enamuneados acerca da data de
recolhimento dos frangos e dos procedimentos adstpdra a coleta de dados efetuada na
primeira etapa, a0 mesmo tempo em que eram oriehtsobre a importancia do estudo.
Retirada a racédo, de acordo com 0 manejo pré-a@batencional, seguia-se a pesagem de
200 frangos de cada galpéo e o jejum de solidosdigacdo de oito horas. Uma balanca de
vardo da marca Filizola, com capacidade para psa20 kg, fixada a 1,60m de altura do
piso, foi 0 equipamento utilizado para a referidsggem. Os frangos eram contidos em
guatro cercados de 300 metros quadrados, com apdaimente 3.500 aves, para cuja
delimitacao, cinco chapas de papelédo prensadotégcde 2mx0,6m, eram utilizadas. Dada
a capacidade da balanca, 50 frangos de cada ceesadthidos aleatoriamente, eram pesados
de cinco em cinco. A média dos pesos por cercasimacomo a temperatura do momento
eram anotadas em uma planilha de registro, comeatifitacdo dos dados do produtor

pesquisado. Ao término desse periodo dava-se iaigganha dos frangos.



Na segunda etapa, aquela caracterizada pelo careagadas aves, a pesagem era
realizada no momento em que elas estavam sendcada® dentro das caixas. Quatro
caminhdes, com capacidade para transportar 3.20@ds, cada, eram utilizados para o
recolhimento das aves de um mesmo galpdo. Comesdeif0 funcionarios e um supervisor
de carregamento, contratados pelo produtor, um rd&oi por vez era retirado, até o
esvaziamento do galpdo. Considerado em uma hamaneot necessario para o carregamento
de cada caminhéo, chegava-se a quatro horas o jefj@roada lote, nesta etapa. Para essas
pesagens, foi utilizada a mesma balanca e quaetidadrangos da primeira etapa, 50 aves
por caminhao. Escolhidos aleatoriamente dentrovidia, os frangos eram pesados de cinco
em cinco. Calculada a média de tempo, por camigh@or galpado, tais informacbes e a
temperatura do momento eram anotadas em uma @atellhegistro, com a identificacdo dos
dados do produtor pesquisado. A planilha era a raegma ja continha o registro da média de
pesos e da temperatura da primeira etapa, o quetigea visualizacdo da diferenca de pesos

da primeira para a segunda etapa.

O método utilizado para recolhimento dos frangosofda apreensao pelo dorso e
sua colocacéo dentro da caixa, até completar o mideterminado pela empresa, de acordo
com o peso e idade do lote, oito aves no caso.r@ribale realizacdo do recolhimento dos
frangos foi o compreendido entre 23 horas e 12shal@ dia seguinte, para todos os

produtores.

Terminado o carregamento do primeiro caminhdo, -dava inicio da terceira etapa
do experimento, o transporte. Essa etapa comp@eenttmpo decorrido desde a saida do
produtor (caminhdo ja carregado) até a chegadagwrifico (balanca) onde outra equipe de
funcionarios esperava para proceder as pesagens.oddrangos eram pesados mediante o
mesmo procedimento da segunda etapa. O tempordpdrée de cada caminh&o e o peso de
50 frangos, selecionados aleatoriamente, eram @ow®taApds a chegada dos quatro
caminhdes do mesmo produtor, calculava-se a mé&dpeso da terceira etapa. A velocidade
média de deslocamento dos caminhdes desde a saipeodutor ao frigorifico foi de 60
km/h.

A quarta etapa iniciava-se ho momento em que ond&ni saia da balanca do
frigorifico para o galpdo de espera. Estacionadwsopdem de chegada em uma area de
espera de 1500m coberta com telha de zinco, e laterais revestjutars sombrite com
densidade de 50%, os caminhfes permaneciam pagicismado a lado com os provenientes

do mesmo produtor, até a chegada do ultimo. O ghmento facilitava o descarregamento



das caixas na plataforma do frigorifico e a pesadesfrangos. Um sistema de nebulizacdo
controlada e 32 ventiladores regulavam a temperawmidade relativa do ar no galpéo de

espera, cuja capacidade de estacionamento eréedsagginhdes ao mesmo tempo.

No inicio da pendura que caracterizava a quarfaaget&D frangos de cada caminhéo
eram retirados para pesagem. A média dos pesmsde@aves, bem como a temperatura € 0
tempo de espera de cada caminhdo eram anotadasspectiva planilha, o que permitia
avaliar as diferencas de pesos e tempo médio d@aggmor produtor. Os equipamentos e
procedimentos utilizados nessa etapa, bem comanenwide aves pesadas (200) foram os
mesmos das etapas anteriores. Assim, nas quapasata estudo 800 frangos foram pesados.
Anotados todos 0s pesos, as perdas por hora, ppo @ por etapa, bem como a perda de

peso entre a etapa inicial e a final, passaram @bgeto de analise.

Um termdmetro calibrado para medidas de temperatasama e minima e umidade

relativa do ar foi utilizado para o registro degsa&smetros.

Estimativas das perdas econdmicas foram calculagestir do custo de producéo
de R$1,10 (US$0,507) para o quilo do frango, emnsito de 2006.

Os dados foram estudados através de analise dmgare as possiveis diferencas

entre as médias dos grupos de produtores mensuizdasds do teste de Bonferroni.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A retirada da racdo das aves € um procedimentozadd para permitir o
esvaziamento do tubo digestivo dos frangos e maamicontaminacdes no frigorifico.
Contudo, o tempo decorrido entre a retirada daoragd carregamento pode ser considerado
como uma das mais importantes etapas do procespedate de frangos, em funcdo da
dimensdo das perdas que ocorrem nessa fase. Emc@sdnormais de abate e
processamento, a retirada de racao € feita de sg@is horas antes da apanha, de acordo com
cada regiao e frigorifico (MENDES, 2001).

No presente estudo, o tempo em jejum foi estiputadmito horas, com acréscimo de
uma hora para o carregamento de cada caminhdan Assido, o tempo médio de jejum, na
granja, foi de 10 horas e 30 minutos. Independesznégndo tempo gasto nessa etapa, o
percentual médio de perda de peso por hora né&ddtado ja que diferenca significativa entre

0s grupos de produtores nao pode ser demonstratiel@rl).



O fato de néo ser observado diferenca entre oogrp produtores desde a retirada
da racdo até o carregamento (Tabelal) j& era elspdexido a padronizagdo de procedimento

adotada.

Tabela 1- Perda percentual de peso de frangos por horajam gurante a fase de pré-abate,

por grupo de produtores de acordo com o tempo afesporte da granja até a

inddstria.
% Perdas de peso/hora frangos Média
Etapas Grupo de Produtorés
1 2 3 4
Desde a retirada da racg&o até o 0,414 0,364 0,365 0,361 0,376
carregamento

Desde a saida do produtor até a 0,51 0,75¢ 0,502 0,479 0,562
chegada ao frigorifico

Desde a chegada ao frigorifico até o 0,65 1,523 0,840 0,443 0,865
abate

Desde a saida do produtor até abate 6’549,67¢ 0,428 0,41% 0,491

ab | etras distintas na mesma linha diferem significatiente (P<0,05) entre si pelo teste de
Bonferroni.
'Grupo 1 — 15 a 55 minutos, oito produtores; Grupe 60 a 75 minutos, oito produtores;

Grupo 3 — 80 a 100 minutos, nove produtores; GApd.05 minutos e acima.

A diferenca existente entre o grupo 1 nesta fasemmoendo significativa pode ser
atribuida ao estresse térmico decorrente da logiatiotada pela integradora, e os demais tem
relacdo direta com o periodo diurno durante o gaalreu a retirada da racdo, quando as

mais altas temperaturas foram registradas (Tabela 2

A perda de peso na primeira etapa foi de 0,376 Phpra. Nesta etapa, o periodo
em jejum para o grupo 1 foi de 11 horas e 11 msyypara o grupo 2; de 11 horas e 08
minutos; grupo 3, de 12 horas 38 minutos e o glypte 12 horas e 56 minutos. De acordo
com BILGILI (1997), apds seis horas de jejum, oopesrporal das aves apresenta perdas que
sao diretamente influenciadas pelo tempo totalegtieve em jejum, sendo de 0,25 a 0,5 % a
perda linear para cada hora em jejum. Para MEN2BS81(), o tempo ideal em jejum € de

oito a 12 horas



Tabela 2= Temperatura média, em graus Celsfi@,(nas etapas de pré-abate, por grupo de
Produtores de acordo com o tempo de transporteatigacaté a industria.

Temperatura médit)
Grupo de produtorés Média
Etapas 1 2 3 4

Desde a retirada da racéo até o carregamento 25 223 23 23,5
Desde a saida do produtor até a chegada ao 25 26 22 20 23,3

frigorifico
Desde a chegada ao frigorifico até o abate 27 26 220 24,3
Desde a saida do produtor até abate 26 26 23 20 7 23,

'Grupo 1 — 15 a 55 minutos, oito produtores; Grupe 80 a 75 minutos, oito

produtores; Grupo 3 — 80 a 100 minutos, nove paydat Grupo 4 — 105 minutos e acima.

A perda de peso na primeira etapa foi de 0,376 Phpra. Nesta etapa, o periodo
em jejum para o grupo 1 foi de 11 horas e 11 msyypara o grupo 2; de 11 horas e 08
minutos; grupo 3, de 12 horas 38 minutos e o glypte 12 horas e 56 minutos. De acordo
com BILGILI (1997), apds seis horas de jejum, oopesrporal das aves apresenta perdas que
sao diretamente influenciadas pelo tempo totalegtieve em jejum, sendo de 0,25 a 0,5 % a
perda linear para cada hora em jejum. Para MEN2BS81(), o tempo ideal em jejum € de

oito a 12 horas.

Diferenca de peso significativa foi observada eatgeupo 2 e os demais estudados,
na etapa de saida do produtor até a chegada adiffdg. A explicagdo para esse fato é que
65% dos frangos carregados dos produtores do @ém@m recolhidos em horarios diurnos,
entre oito e 14 horas, quando a temperatura emaitaij em comparacdo aos demais grupos.
Nesse mesmo horario foram carregados 50% dos predutio grupo 1, 22% do grupo 3 e
20% do grupo 4. O resultado é coerente com a dkeigue, apesar de todo seu potencial
genético, os frangos ndo sao capazes de apresemtbom desempenho em determinados
ambientes (TEIXEIRA, 2004).

O tempo médio de transporte, incluindo aquele eenagucaminhdes ja carregados
permaneciam no aviario e a viagem desde a saigeiodinitor até a chegada na balanca do
frigorifico, foi de 41 minutos para o grupo 1; 6&atos para o grupo 2, 98 minutos para o
grupo 3 e 146 minutos para o grupo 4. Nessa etapda que o tempo meédio de transporte
tenha sido bem menor no grupo 2, em comparacacodns grupos 3 e 4, a maior perda de

peso por hora, pode ser atribuida ao estressectérmi



Ao examinar os fatores relacionados a ventilac&m objetivo € a obtencdo de
melhores resultados durante os periodos quentéss\élementos devem ser levados em
consideracao, como a velocidade do ar atravéswdss a renovacdo de ar, a distribuicdo de
ar no interior das caixas e controle da umidadativel do ar (ROSSI, 2005), ja que em
temperaturas elevadas, os frangos de corte respoooi® reducédo do consumo alimentar e
diminui¢cdo no ganho de peso (CHENG et al., 1997).

Na etapa da chegada ao frigorifico até o abateapsgnificativa foi observada no
grupo 2, em relacdo aos demais grupos, mantiden astendéncia ja observada na etapa
anterior, o que pode ser atribuido ao estresse wad da temperatura e horario de
carregamento. De fato, temperaturas mais altamfotzservadas nos grupos 1 e 2, em relacao
aos grupos 3 e 4 (Tabela 2). Segundo TEIXEIRA (R@0#mperatura considerada ideal nas
operacgdes de pré-abate é 20,70 que nem sempre é conseguido.

Nesta etapa dentro do frigorifico o tempo médioedpera foi de 4 horas e 19
minutos para o grupo 1, de 3 horas e 28 minutas @@rupo 2, 3 horas e 12 minutos para o

grupo 3 e de 2 horas e 52 minutos para o grupo 4.

Ao avaliar-se o conjunto das etapas, desde a daigaodutor até o abate, observa-
se que o grupo 2 foi 0 que manteve significativapele peso em relacado aos grupos 3 e 4.
Considerando desde a saida do produtor até o almateo 1 passou por um tempo total de
jejum de 5 horas, no grupo 2 de 4 horas e 36 nsnuto grupo 3 de 4 horas e 50 minutos e

no grupo 4 de 5 horas e 18 minutos.

De acordo com o estabelecido nos contratos de mrperdas de peso ocorridas
nas etapas de retirada da racdo até a chegadagawfito sdo de responsabilidade do

produtor, enquanto as ocorridas nas etapas restiram a cargo do frigorifico (Tabela 3).

Na etapa que vai desde a retirada de racdo atGepamento, a média de perda de
peso foi de 124 g por ave, quando o tempo totglegm foi de 630 minutos. A diferenca de
peso do grupo 1 em relagdo aos demais esta diretamedacionada a temperatura, como
observado na Tabela 2. Vale ressaltar que outtosefacomo método de apanha, tempo de
transporte, tempo de espera, tipo de caixa depioates periodo de apanha e transporte (dia
ou noite), densidade por gaiola, idade, sexo e demyra ambiente tém sido reportados como
fatores que influenciam na perda de peso dos feafighCY & CZARICK, 1994). Factivel,
uma reducao de tempo nesta etapa resultaria eragems econdmicas para o produtor. Para
tanto, a reducao proposta € de oito para seis horéampo de retirada de racdo e de 60 para

35 minutos no tempo de carregamento, por caminhao.



Considerada a redugao de 220 minutos no tempdelddeeetapa e a perda de 12g de
peso vivo por ave, por hora em jejum, observadapresente estudo, uma importante
conclusdo pode ser tirada do experimento. Consleigque, o ganho de 44g por ave, ou de
110.000kg no universo de 2,5 milhdes de frangoidii® a cada més, resultaria em ganho
econdmico da ordem de R$121.000,00 (US$55.811#@4)gs produtores rurais integrados.
Tabela 3- Perda média de peso, em gramas por frango,caatdinas etapas de pré-abate, por

grupo de produtores de acordo com o tempo de warsga granja até a industria.

Perda média de peso (g)/frango

Etapas Grupo de produtorés Média

1 2 3 4
Desde a retirada da rac&o até o 143 116 121 116 124
carregamento
Desde a saida do produtor até a 61 51 38 62 53
chegada ao frigorifico
Desde a chegada ao frigorifico até o 74 82 51 27 58,5
abate
Desde a saida do produtor até abate 135 133 89 89 1151

'Grupo 1 — 15 a 55 minutos, oito produtores; Grupe 8 a 75 minutos, oito produtores;

Grupo 3 — 80 a 100 minutos, nove produtores; GAupd.05 minutos e acima.

A quantidade de minutos em jejum, desde a etapaetimda de racdo até o
carregamento, foi igual para todos os produtorefegendente da distancia entre 0s grupos.
Na etapa desde a saida do produtor até a chegafima@dfico, o tempo em jejum ficou

dentro do previsto ( Tabela 4).

O tempo médio de espera para abate, etapa de ehegduiigorifico até o abate, foi de
207,8 minutos (3 horas e 27 minutos), cujo ideejuado BRANCO (2004), seria de, no
maximo, duas horas. Dessa forma, vé-se que hgeppaa uma consideravel reducao desse
tempo, com vantagens econdmicas para a empresaldde exercicio, a reducao de 207,8
minutos para 90 minutos implicaria na reducao dalpele 58,59 para 24,59 por ave,
equivalente a um ganho de 34g de peso vivo. Camaside um abate mensal de 2,5 milhdes
de frangos, a reducdo de perda de peso seria dengfadas e correspondente ganho
econdmico da ordem de R$93.500,00 (US$43.127,31).
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Tabela 4~ Tempo de jejum em minutos, por etapa e pgoagudesde o inicio da retirada
da racdo até o abate, por grupo de produtores oellacom o tempo de

transporte da granja até a industria.

Tempo de jejum (minutos)

Etapas Grupo de produtores Média

1 2 3 4
Desde a retirada da racéo até o 630 630 630 630 630,00
carregamento
Desde a saida do produtor até a chegadadl 68 98 146 88,25
ao frigorifico
Desde a chegada ao frigorifico até o 259 208 192 172 207,80
abate
Desde a saida do produtor até abate 300 276 290 3136,00

'Grupo 1 — 15 a 55 minutos, oito produtores; Grupe 8 a 75 minutos, oito produtores;

Grupo 3 — 80 a 100 minutos, nove produtores; GAUpd.05 minutos e acima.

A constituicdo de um modelo de integracéo entrdyioy e empresa para a realizacao
do manejo de pré-abate é o resultado da troca fdemiacdes que resulta no avanco de
reducdo de perdas de peso. Na analise realizadadiGgacbes técnicas e econdmicas
concretas de que, com treinamentos e informescgxrde divulgacado interna, € possivel

minimizar essas perdas.

Apés a realizacdo de pesagens em pontos criticodidarsas etapas e analisados os
seus resultados, importantes recomendacfes podem amesentadas as empresas
integradoras, como: Ajuste no periodo de jejum tapee de retirada da racdo, com
diferenciac@o dos produtores pelas distancias gsemaram dos frigorificos (jejum de menor
tempo para produtores localizados a distancias resjoRetirada alternada da racéo, de
modo a reduzir perdas de peso do lote ainda ddotgalpéo, o que, nessa etapa de pré-abate,
requereria uma avaliacdo das condicdes de equipasn@utomaticos ou manuais); Reducéo
do tempo de carregamento, com o aumento do nungefongiondrios na equipe de coleta
das aves, cabendo a cada empresa fazer os caleutpstos destinados a apontar o niumero
ideal de funcionarios, bem como o tempo desejada parecolhimento dos frangos;
Realizacdo de rodizio de equipes de carregamemgodi@inuir o tempo de carregamento.

Com o rodizio, duas equipes carregariam os fradgosm mesmo aviério, com reducdo do
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tempo de quatro para duas horas, de acordo conmernlde funcionarios estipulado pela
empresa; Padronizacdo dos caminhdes, quanto adagacle transporte (toneladas), modelo
de carroceria e disponibilidade de caixas; Melhad@as condicdes de estradas néo
pavimentadas, de forma a reduzir o tempo de toatespAdocao da pratica de controle do
fluxo de caminh8es no patio das empresas, medisnéemelhora na comunicagdo entre 0s
setores de processamento (frigorifico) e o setdralienca e programacéo, a fim de reduzir o

namero de caminhdes na sala de espera.

A reducéo no tempo do pré-abate deve constituersgermanente esforco conjunto
dos parceiros ja que repercutem positivamente erhagaecondmicos para o produtor e para
a empresa. O gerenciamento dessas etapas, mediantapreensdo de suas relagcbes e da
melhora dos mecanismos de comunicacao, treinamen@gliacdes dos pontos criticos,
propiciara oportunidades de crescimento coletivopfesa e integrado), com melhoras no

rendimento das carcacas e reducao das perdasalrgsestapas.

CONCLUSAO

Perdas de peso de frangos de corte ocorrem ererttiésretapas do pré-abate, ou seja,
desde a retirada de racdo até o carregamento,eindepte do tempo de transporte e espera
para abate.

As maiores perdas de peso decorrem da logisticeadalgelo frigorifico, cujos
fatores envolvidos sao os relacionados a hordeasadegamento, ajuste do melhor momento

para a chegada das aves no frigorifico e velocidadbate.

Somados o0s valores propostos para a redugdo da,jejleconomia prevista é de
R$214.500,00 (US$98.939,11) por més ou de R$2.83/40 (US$1.187.269,00) por ano.
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